
 

〈 原 料 〉 国産大豆 100％ 

〈 水 〉  浄水した軟水 

〈 作り方 〉 全て手作り 



 

夏期メニューとしておすすめ致します。 
冷たいそばと生ゆばがとても良く合います。 

国産大豆ならではの甘味と香り又、独自の 
製法により実現したとろけるような食感が 
特徴です。お刺身の盛合せにしてもお寿司 
にしても良く合います。 

そばのルチンと大豆のイソフラボンを同時に食して頂ける 
ヘルシーで健康的なメニューです。 

 

冷しそばセットも出来ます。 



 

生ゆばを天ぷらにして熱を通す事により、まったりとした食感になり, 
コクとまろやかさも一層増して、生とは一味違った味わいです。 
新・生ゆばは冷凍保存出来、ロスが出ないとご好評頂いています。 

豆腐とゆばを添えると、見た目も豪華なセットに そのままカットしてご飯にのせて餡をかければ 
ゆばあんかけ丼の出来上がり 



 

豆腐にゆばを混ぜ込んだ 
食感が楽しいお豆腐です。 

 

常陸秋蕎麦粉を使用し、そば 
の実を加えました。そばの風味 
と実の食感を楽しめます。 

国産大豆 100％使用の手作り濃厚豆腐です。職人の手による特殊 

な製法で、過去最高の逸品が誕生しました。 

濃厚な大豆の甘みが味わえる 
逸品です。まろやかでデザート 
のような味わいです。 



 

丁寧に汲み上げたゆばを急速冷凍しました。豆乳も 
入っているので、とろとろ滑らかな喉ごしです。解凍 
するだけで、簡単にメニューが出来上がります。 
 

生ゆばと同じ素材を使用し、使いやすい 1 人前の量で冷凍しました。 
解凍もしやすく、冷凍する事によって、生ゆばよりも長く保存できます。 
天ぷら・あんかけ等に使用して頂けます。 



 

こだわりの生ゆばをなめらかでコクのあるあんでとじて冷凍 
しました。優しい味わいがお口の中に広がります。温めて 
おそばやご飯等にかけてお召し上がり下さい。 



 

厳選した国産大豆を 100％使用し、無添加・無着色で仕上 
げましたので、大豆本来の味・香りを楽しむ事が出来ます。 
また、簡単な調理で様々なヘルシーメニューをお試し頂け 
ます。 
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生湯葉とお豆腐 専門店「ゆば喜」 
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千葉県夷隅郡大多喜町堀之内字山中９６６ 

 
インスタグラムもやっております！ 
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